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LEON ARENA
Horario:
de 11,00 a 14,30 h.

de 17,00 a 21,30 h.

Leon Sabe Bien
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RELACION DE EXPOSITORES

EMBUTIDOS ARAU

D.0. TIERRA DE LEON
BODEGAS MARGON

PRADA A TOPE -

PALACIO DE CANEDO
EMBUTIDOS TAGARRA
GORDONZELLO, S.A.
BODEGAS TAMPESTA
MORCILLAS MORVEGA
CARNICAS ANJOS

PENIN SELECCION
EMBUTIDOS COLADILLA

CEA - ESLA

IBSA. HUERTA BERCIANA

LA ARTESA SELECCION
CAMPAR DE LILAINA
EMBUTIDOS LAS HOCES
PANADERIA PEDRO RIANO
BODEGA ALBERTO LEDO
LEGUMBRES EL MARAGATO
BODEGA COOP. LOS OTEROS
QUESOS ARTESANOS FRAILON
LA ALCANCIA

EMBUTIDOS VEGARADA
CECINAS PABLO
REPOSTERIA HNOS GARCIA
CARMOLE

EUROCAI - CARNE DE POTRO
ECOHUERTO RIBERA DEL ORBIGO
QUESOS GABINO PEREZ
NUESTRA HUERTINA

LOS REJOS.

NICANORES DE BONAR
MANTECADAS Y HOJALDRES
MILAGRITOS
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LEON Y SUS DELICIAS

SIDRA DE LEON CARRAL
LICORES LOS PRIETOS
CONFITERIA HNOS CIMARRA
LEGUMBRES PARAMO LEONES
BIS. ASOCIACION DE PRODUCTORES
DE LEGUMBRES DE LEON
LICORES LAS MEDULAS
BODEGAS PELAEZ

EMBUTIDOS TARABICO
EZEQUIEL

CECINA DE CHIVO

DE VEGACERVERA

QUESO DE CABRA LA BRANA
QUESOS SOTERA

MIEL SILVA

REPOSTERIA MONTESORI
QUESO ARTESANO EL PALACIO
QUESERIA ART. COLADILLA
PIMIENTOS BERCIANOS. PIBER
PRODUCTOS AGRARIOS
MONTANAS DEL TELENO
CHOCOLATES SANTOCILDES
PRODUCTOS MORAN
BODEGAS ADRIA

DON JOSE

CASTANAS RIBADA. LA ORICERA
ARROYO PRODUCTOS
ECOLOGICOS

LACTEOS DIiBELA

BODEGA TENORIO GAYOSO
PARDEVALLES

CONSERVAS

DE LO NUESTRO ARTESANO
VINOS DE LEON-VILE

63.
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72.

CAFETERIA 73. BODEGA DEL ABAD
DIPUTACION DE LEON 74. QUESERIA ABUELO AITALAS
1.G.P. QUESO AZUL DE VALDEON 75. QUESOS MANFER
PRODUCTOS RAMOS 76. EMBUTIDOS YORDAS
ARTESANIA CASA GELES 77. MIEL ARTESANA EL ROBLEDAL
COOP. VINiCOLA DE VALDEVIMBRE ~ 78. EMBUTIDOS EL MARAGATO
CASTRO PICON 79. CASA DE LA MONTANA
LEGUMBRES LA AUTENTICA. 80. EL BOMBON DEL QUESO
VEGASAHAGUN 81. LA HUERTA DE FRESNO
BODEGAS VILLEZA

PLAND <& LA FENIA

DE LEON

EXPOSICION
PRODUCTOS
NOVEDAD
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PROGRAMA DE ACTOS:

DOMINGO, 9 DE OCTUBRE DE 2011

11,00 HORAS: Apertura
12,00 HORAS: Inauguracion de la XVIII FERIA DE LOS PRODUCTOS DE
LEON a cargo de representantes de Diputacion de Ledn y autoridades.

Pregdn Oficial a cargo de D. José Carralero
Pintor-escultor.
Premio Nacional de pintura

Premio de Castilla y Ledn de las Artes

Recorrido de la comitiva oficial por los stands
13:30 HORAS: Cata popular con vinos D.O. Tierra de Ledén y D.O. Bierzo.
Dirige la cata: D. José A. Matilla de la Cava de Santa Clara

14:30 HORAS: Cierre de mediodia

17:00 HORAS: Apertura de la tarde

17:00 HORAS: Cata elecciéon al Mejor Vino de la Feria de Productos de Ledn
2011. Colaboran: Asociacion de Sumilleres de Ledn

18:30 HORAS: Pimentada Popular ofrecida por la I.G.P. Pimiento de Fresno-
Benavente. Lugar: espacio junto al stand de la Diputacion de Ledn

19:30 HORAS: Cata eleccion al Mejor Queso de la Feria de los Productos de
Ledn 2011. Con la colaboracion de “leén innova”.

20:30 HORAS: Cata maridaje de Chorizo de Ledn con Vino D.O. Tierra de
Le6n de las Bodegas Villeza. Colabora: D. Francisco Gonzalez. Endlogo.
(Bodegas Villeza) y la Asociacién para la Promocién del Chorizo de Ledn.

21:30 horas: Cierre de la jornada



LUNES, 10 DE OCTUBRE DE 2011

11,00 HORAS: Apertura de la Feria.

11,30 HORAS: Presentacion de la AEI “leon innova”

12:00 HORAS: Presentacion de la cocina del Restaurante Cocinandos
elaborada con productos de Lebdn

13:00 HORAS: Presentacion de la cocina del Restaurante Delirios elaborada
con productos de Ledn

13:00 HORAS: Degustacion de cecina de chivo de Vegacervera
entrecallada. Colabora: Cérnicas Miserias. Lugar: espacio junto al stand de
la Diputacion de Ledn

14:30 HORAS: Cierre de Mediodia

17:00 HORAS: Apertura de la tarde

17:30 HORAS: Presentacion de la cocina del Restaurante La Somoza
elaborada con Productos de Ledn

18:00 HORAS: Presentacion de la cocina del Restaurante Formela elaborada
con Productos de Ledn

19:00 HORAS: Presentacion de la cocina del Restaurante Lacopla elaborada
con Productos de Ledn

20:00 HORAS: Presentacion de nuevas marcas y formatos de la Queseria
Picos de Europa

20:45 HORAS: Presentacion de la empresa Carnicas Montafia Leonesa.
Degustacion de sus productos

21:30 HORAS: Cierre de la jornada



MARTES. 11 DE OCTUBRE DE 2011:

11,00 HORAS: Apertura de la Feria

11,30 HORAS: Recepcion Oficial a los Profesionales del sector Alimentacion
y Presentaciéon de los Productos Novedad y posterior recorrido por los
stands. Entrega de acreditaciones en el stand de Informacién-Diputacion de
Ledn

12:00 HORAS: Presentacion de la cocina del Restaurante Los Poinos
elaborada con Productos de Leon

13:00 HORAS: Presentacion y cata para Profesionales de la Bodega
Pardevalles

14:30 HORAS: Cierre de Mediodia.

17:00 HORAS: Apertura de la tarde

17:15 HORAS: Presentacion comercial y degustacion popular del Queso de
Cabra La Brafa

18:00 HORAS: Mesa Redonda “La Cocina Leonesa: Tradicion e innovacion”.
Intervendran representantes de los restaurantes: Los Poinos, Amancio, La
Somoza, Cocinandos... Moderador: D. Marcelino Cuevas

19:15 HORAS: Presentacion de la cocina de Fuensanta

20:15 HORAS: Presentacién y Cata de Sidra Leonesa Carral

21:30 HORAS: Cierre de la jornada



MIERCOLES, 12 DE OCTUBRE DE 2011.:

11,00 HORAS: Apertura de la Feria

11:10 HORAS: Taller de los Sentidos para personas con discapacidad visual
(ONCE) impartido por D. Pablo Salgado (Psicdlogo, director de Asprona
Bierzo)

12:00 HORAS: Presentacion de la cocina del Restaurante Pablo elaborada
con Productos de Leodn

13:00 HORAS: Presentacion de la Escuela Municipal de Hosteleria de Led6n
“Micromenu de tapa en tapa: un producto... un sentimiento (Primer paso)”
13.00 HORAS: Degustacion Popular de la Alubia de La Bafieza -Ledn. Lugar:
espacio junto al stand de la Diputacién de Ledn

14:30 HORAS: Cierre del mediodia

17:.00 HORAS: Apertura de la tarde

17:30 HORAS: Cata Didactica de Vinos y Presentacion de las Mermeladas de
Bodegas Adria

18:30 HORAS: Presentacion de la cocina del Restaurante La Jouja elaborada
con Productos de Ledn

19:00 HORAS: Presentacion de la Escuela de Hosteleria de Léon.

“Micromenu de tapa en tapa: un producto....un sentimiento (Segundo paso)”



20:30 HORAS: Entrega Oficial de Premios de los Concursos Convocados
20:45 HORAS: Clausura Oficial de la XVIII Feria de los Productos de Leon a
cargo de la Excma. Sra. Dia. Isabel Carrasco Lorenzo. Presidenta de la
Diputacion de Ledn

21:30 HORAS: Cierre de la Feria

NOTA: Toda la programacién contenida en este folleto, salvo las degustaciones masivas, se
desarrollaran en la Sala de Actos de la Feria. Este programa podra sufrir alguna alteracion,

por causas ajenas a la organizacion
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